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Bloemkoolroosjes met Schnitzel  
Voor 1 persoon Bereidingstijd: 25 minuten 

 

 
 

 
Een schnitzel (zoals al het gepaneerd vlees) 
geeft geen kruidige vleesjus, maar meer een 
vorm van gesmolten boter. Dat combineert 
goed met kruimige gekookte aardappelen.  
Als groente nemen we bloemkoolroosjes die 
we lekker op smaak brengen met kerrie saus. 
 
AVG componenten 

 Schnitzel bakken 

 Bloemkoolroosjes 

 Gekookte aardappelen 

 Kerrie Saus 

Bereiding 

Zie individuele AVG componenten. 
Giet de boter waarin de schnitzel gebakken is over de gekookte aardappelen. 

En Klaar is Kees 

 


